
MENÚS 2026



MENÚS EN MESA
MENÚS PARA GRUPOS



Menú completo a compartir  para cada 4 comensales

EL COMIENZO

Molcajete de guacamole con pico de gal lo ,  c i lantro y  totopos artesanos

Ensaladi l la  con ventresca de atún y  mayonesa de palo cortao

Croquetas de serranito,  p imientos del  padrón,  mayonesa y  jamón ibér ico

Provolone asado con chutney de tomate especiado

PRINCIPAL

Ribeye de angus,  patatas fr i tas  con sal

POSTRE

Torr i ja  de t i ramisú y  cacao

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza
     refrescos,  agua mineral

MENÚ 01

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre

53 €
IVA INCLUIDO



EL COMIENZO A﻿ compartir  cada 4 comensales

Ensaladi l la  con ventresca de atún y  mayonesa de palo cortao

Tomate de verdad con burrata y  aove

Tartar  de salmón con aguacate a la  brasa,  a j í  amari l lo  y  maracuyá

Croquetas cremosas de setas con parmesano

PRINCIPAL Individ﻿ual

Pluma ibér ica a l  josper con patatas baby arrugadas con chimichurr i

POSTRE Individ﻿ual

La gal leta.  Oblea rel lena de tarta de queso y  Nutel la

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza
 refrescos,  agua mineral

MENÚ 02

63 €
IVA INCLUIDO

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre



EL COMIENZO A compartir  cada 4 comensales

Picaña ajamonada con 20 días de maduración con foie ra l lado y  pan a la
leña

Tomate de verdad con burrata,  polvo de aceituna negra y  AOVE

Croqueta de serranito,  p imientos del  padrón,  mayonesa y  jamón ibér ico

Tartar  de atún rojo con migas japonesas y  huevo fr i to

Alcachofa a la  brasa con papada ibér ica

PRINCIPAL Individual

Lomo bajo de vaca g laseado con parmentier  de patata y  compota de
manzana al  jósper

POSTRE Individual

Tarta de queso al  horno con dulce de leche

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  refrescos,  agua
mineral

MENÚ 03

74 €
IVA INCLUIDO

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre



EL COMIENZO A compartir  cada 4 comensales

Ostra a l  natural

Anchoa imperia l  en salazón con mantequi l la  y  pan br ioche a la  brasa

Carpaccio de gamba blanca con mantequi l la  ahumada

Tartar  de atún con migas japonesas y  huevo fr i to

Croqueta de steak tartar  de vaca con crema de yema

PRIMER PLATO Individual

Carabinero abierto a la  brasa con salsa holandesa

SEGUNDO PLATO  Individual

Lomo bajo de vaca g laseado con parmentier  de patata y  compota de
manzana al  jósper

POSTRE Individual

Tarta de queso al  horno con dulce de leche

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  refrescos,  agua
mineral

MENÚ 04

98 €
IVA INCLUIDO

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre



EL COMIENZO

Aguacate soasado con pico de gal lo  y  ja lapeños

Ensaladi l la  con tomate seco y  mayonesa de palo cortao y  piparras

Croquetas de pimientos del  p iqui l lo

Alcachofa con parmentier  de patata y  mojo tostado

Setas sal teadas a la  brasa con crema de parmesano

PRINCIPAL

Wok de verduras a la  brasa

POSTRE

La gal leta.  Oblea rel lena de helado de tarta de queso y  Nutel la

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  refrescos,  agua
mineral

MENÚ VEGETARIANO

53 €
IVA INCLUIDO

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre



A PARTIR DE 30 PERSONAS

MENÚ CÓCTEL



APERITIVOS FRÍOS

Totopo de guacamole y  ta j ín

Ensaladi l la  con mayonesa de palo cortao

Bl inis  con salmón y queso con hierbas aromáticas

Hojaldre de foie  y  manzana asada al  jósper

Maqui  de aguacate

APERITIVOS CALIENTES

Mini  tort i l la  con cebol la  caramel izada y  mojo tostado

Croquetas de jamón 

Gyoza de rabo de toro con reducción de su jugo

Langost ino cruj iente con salsa picante

Mini  burguer de vaca madurada con salsa ahumada

POSTRE

Surt idos de postres

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  refrescos,  agua
mineral

MENÚ CÓCTEL 01

58 €
IVA INCLUIDO*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%

de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre



APERITIVOS FRÍOS

Gilda de boquerón,  piparra  y  aceituna

Ensaladi l la  con mayonesa de palo cortao

Hojaldre de foie  y  manzana asada al  jósper

Maqui  de salmón y aguacate

Steak tartar  sobre regañá

Gofre con tartar  de atún y  mayonesa trufada

APERITIVOS CALIENTES

Mini  tort i l la  con cebol la  caramel izada y  mojo tostado

Gyoza de rabo de toro con reducción de su jugo

Mini  cachopo con crema de setas

Croquetas de jamón

Taquitos de pescado fr i to con mayo c í tr ica

Langost ino cruj iente con salsa picante

Mol let i to con pul led pork BBQ

Mini  Burguer de vaca madurada con salsa ahumada

POSTRE

Surt ido de postres

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  
refrescos,  agua mineral

74 €
IVA INCLUIDO

*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%
de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre

MENÚ CÓCTEL 02



APERITIVOS FRÍOS

Totopo de guacamole y  ta j ín

Ensaladi l la  con tomate seco 

Tomate rosa con piparras encurt idas

Maqui  de aguacate

Hummus con crudités y  sésamo

Gazpacho de remolacha

APERITIVOS CALIENTES

Tort i l la  de patatas con cebol la  caramel izada y  chutney de tomate
especiado

Alcachofa a l  carbón con mojo tostado

Croqueta cremosa de pimientos asados

Mol let i to de pul led veggie con BBQ

Wok de verduras braseadas

POSTRE

Surt ido de postres

BEBIDAS

Vino blanco,  v ino t into,  Croft  Twist  (F ino Spri tz ) ,  cerveza,  refrescos,
agua mineral

55 €
IVA INCLUIDO*La bebida inc luida comienza desde la  l legada del  100%

de los comensales y  f inal iza con el  serv ic io del  postre

MENÚ CÓCTEL VEGETARIANO



COPA DE BIENVENIDA /  WELCOME DRINK
Vino blanco,  vino tinto,  Croft  Twist  (Fino Spritz) ,  cerveza,  refrescos,  agua
mineral

PRECIO:  10€ + IVA (DURACIÓN 30 MINUTOS)

*Tenemos la  opción también de servir  un cóctel  de elaboración personal izada
según el  evento como bebida de bienvenida.  Consúltanos.

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA D.O.  JABUGO LAZO 
Loncheado a cuchi l lo .  Se recomienda un plato para cada 4 personas.

25€/PLATO ( IVA INCLUIDO)

SURTIDO DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES
Confi turas,  frutos de temporada.  Se recomienda un plato para cada 4 personas.

22€/PLATO ( IVA INCLUIDO)

BARRA DE COCTELERÍA 
Barra l ibre de cocteles ,  3  t ipos a e legir  de nuestra carta de cocteler ía .

Precio a  consultar  según horas y  personas

EXTRAS



DECORACIÓN Y PAPELERIA
MINUTA PERSONALIZADA
Diseño y  preparación de una minuta personal izada para el  evento,  adaptada
a la  imagen y  est i lo  del  c l iente,  inc luyendo el  menú def ini t ivo.  L ista para
imprimir  y  colocar  en mesa como elemento informativo y  decorat ivo.

PRECIO:  1 ,50€/UNIDAD ( IVA INCLUIDO) 

DECORACIÓN FLORAL ESENCIAL
Composic ión con mini  jarrones y  f lores de temporada (según existencias)
distr ibuidos por las  mesas,  creando un ambiente cál ido,  acogedor y
elegante,  con un toque natural  y  del icado.

PRECIO:  4€ POR PERSONA ( IVA INCLUIDO) 

DECORACIÓN FLORAL PREMIUM
Propuesta f loral  más protagonista y  sof ist icada,  con centros de mayor
volumen y a l tura,  combinaciones de f lores de temporada y  verdes
seleccionados,  y  una puesta en escena más impactante que v iste e l  espacio y
eleva la  experiencia.

PRECIO:  8 ,5€ POR PERSONA ( IVA INCLUIDO)

DECORACIÓN FLORAL PERSONALIZADA
Diseño y  e jecución de una decoración 100% personal izada,  creada de la
mano del  c l iente y  adaptada al  concepto del  evento:  est i lo ,  paleta de color ,
mater ia les y  distr ibución del  espacio.  Una propuesta única pensada para
ref le jar  su ident idad y  lograr  e l  impacto deseado.

PRECIO A CONSULTAR SEGÚN NECESIDADES

SERVICIOS BAJO PETICIÓN CON MÍNIMO 15 DÍAS DE ANTELACIÓN PREVIO EVENTO



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN
E S T E  D O S S I E R  N O  T I E N E  C A R A C T E R  D E  R E S E R V A

RESERVA

La reserva de los espacios/servic ios quedará real izada con la  conf irmación por escr i to por parte del  c l iente y  la
not i f icación de recibo por parte del  establecimiento.  

LA RESERVA  SE HARÁ vál ida con un depósito del  20%  del  total  del  serv ic io ,  e l  cual  se descontará del  pago de la  factura
f inal .

E l  pago total  de los servicios  deberá ser  abonado al  100%,  7 días laborables antes de la  fecha del  evento.

El  c l iente debe not i f icar  con un máximo de 7 DÍAS PREVIOS al  evento el  número de ASISTENTES.
En caso de que el  número de asistentes fuese superior  a l  fac i l i tado,  e l  d ía  del  evento se facturará e l  número real  de
comensales.  
En caso de que este número disminuya,  no se real izará devolución alguna.

ELECCIÓN DE MENÚ Y SERVICIO

El  menú ha de  confirmarse en el  momento de la reserva .  En menús con plato pr incipal  a  e legir ,  la  selección de cada
comensal  deberá comunicarse con 72 h de antelac ión.  Las adaptaciones por a lergias o intolerancias deberán not i f icarse
con 48 h de antelac ión.

Los menús pueden sufrir  modificaciones  por  cambios de carta o temporada.  Tar i fas  vál idas únicamente para las  fechas
indicadas.  Menús conformes al  RD 1420/2006 (anisakis ) .

Las bebidas inc luidas son  i l imitadas  y  se servirán desde la  l legada de todos los comensales hasta que se s irva e l  postre.
Las consumiciones previas a l  comienzo del  serv ic io ,  no están incluidas.  Café no incluido en menú.

La duración del  serv ic io es de 1,5 horas,  con 15 minutos de cortesía  sobre la  hora f i jada de comienzo.  No se admit irán
cambios en la  distr ibución de mesas una vez in ic iado el  serv ic io.

Precios con IVA incluido.
Dress code:  no se permiten disfraces,  complementos de despedidas,  chanclas,  chándal,  gorras o similares.
El  DJ  y  los shows están incluidos en precios.
Espacio recomendado solo para adultos.



En caso de que,  por cl imatología adversa ,  l luv ia  o causa mayor,  no sea posible la  real ización del  evento en
las condic iones ópt imas,  se procederá a real izar  una reubicación de la  fecha o del  espacio bajo consulta con

el  c l iente.  
S i  no fuese posible la  reubicación de la  fecha o espacio,  se procederá a la  cancelación y  devolución íntegra

del  importe abonado hasta e l  momento.

La cancelación por parte del  cl iente ,  hasta 7 días antes del  evento,  conl levará la  pérdida del  20% del
depósito.

S i  la  cancelación sucediera dentro de las  72h previas a l  evento,  se devolverá e l  50%.  Pasadas esas 72h,  no se
admite devolución en concepto de indemnización.  

Con respecto a la  reducción de comensales ,  en caso de que se comunique con un máximo de 48h de
antelac ión al  evento,  se real izará la  devolución de los menús cancelados (s iempre y  cuando este número no

supere el  10% del  total  de asistentes) .
Fuera de ese plazo,  no se real izará reembolso ni  se servirán los menús de los comensales ausentados.  

En caso de modificación de la fecha bloqueada ,  debe ser  comunicado con un plazo de 15 días de antelac ión
y el  cambio se apl icará s iempre y  cuando exista la  posibi l idad por disponibi l idad.  

POLITICA DE CANCELACIÓN



CONTACTA CON NOSOTROS

S Í G U E N O S  E N  @ M A Q U I A V E L O S E V I L L A  

EVENTOS@FACTORIASERENDIPIA.COM


	2026
	MENÚS EN MESA
	MENÚ 01
	Menú completo a compartir para cada 4 comensales
	EL COMIENZO
	Molcajete de guacamole con pico de gallo, cilantro y totopos artesanos
	Ensaladilla con ventresca de atún y mayonesa de palo cortao
	Croquetas de serranito, pimientos del padrón, mayonesa y jamón ibérico
	Provolone asado con chutney de tomate especiado

	PRINCIPAL
	Ribeye de angus, patatas fritas con sal

	POSTRE
	Torrija de tiramisú y cacao

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza
	refrescos, agua mineral
	53 € IVA INCLUIDO


	MENÚ 02
	EL COMIENZO A﻿ compartir cada 4 comensales
	Ensaladilla con ventresca de atún y mayonesa de palo cortao
	Tomate de verdad con burrata y aove
	Tartar de salmón con aguacate a la brasa, ají amarillo y maracuyá
	Croquetas cremosas de setas con parmesano

	PRINCIPAL Individ﻿ual
	Pluma ibérica al josper con patatas baby arrugadas con chimichurri

	POSTRE Individ﻿ual
	La galleta. Oblea rellena de tarta de queso y Nutella

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza
	refrescos, agua mineral
	63 € IVA INCLUIDO


	MENÚ 03
	EL COMIENZO A compartir cada 4 comensales
	Picaña ajamonada con 20 días de maduración con foie rallado y pan a la leña
	Tomate de verdad con burrata, polvo de aceituna negra y AOVE
	Croqueta de serranito, pimientos del padrón, mayonesa y jamón ibérico
	Tartar de atún rojo con migas japonesas y huevo frito
	Alcachofa a la brasa con papada ibérica

	PRINCIPAL Individual
	Lomo bajo de vaca glaseado con parmentier de patata y compota de manzana al jósper

	POSTRE Individual
	Tarta de queso al horno con dulce de leche

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	74 € IVA INCLUIDO


	MENÚ 04
	EL COMIENZO A compartir cada 4 comensales
	Ostra al natural
	Anchoa imperial en salazón con mantequilla y pan brioche a la brasa
	Carpaccio de gamba blanca con mantequilla ahumada
	Tartar de atún con migas japonesas y huevo frito
	Croqueta de steak tartar de vaca con crema de yema

	PRIMER PLATO Individual
	Carabinero abierto a la brasa con salsa holandesa

	SEGUNDO PLATO Individual
	Lomo bajo de vaca glaseado con parmentier de patata y compota de manzana al jósper

	POSTRE Individual
	Tarta de queso al horno con dulce de leche

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	98 € IVA INCLUIDO


	MENÚ VEGETARIANO
	EL COMIENZO
	Aguacate soasado con pico de gallo y jalapeños
	Ensaladilla con tomate seco y mayonesa de palo cortao y piparras
	Croquetas de pimientos del piquillo
	Alcachofa con parmentier de patata y mojo tostado
	Setas salteadas a la brasa con crema de parmesano

	PRINCIPAL
	Wok de verduras a la brasa

	POSTRE
	La galleta. Oblea rellena de helado de tarta de queso y Nutella

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	53 € IVA INCLUIDO


	MENÚ CÓCTEL
	MENÚ CÓCTEL 01
	APERITIVOS FRÍOS
	Totopo de guacamole y tajín
	Ensaladilla con mayonesa de palo cortao
	Blinis con salmón y queso con hierbas aromáticas
	Hojaldre de foie y manzana asada al jósper
	Maqui de aguacate

	APERITIVOS CALIENTES
	Mini tortilla con cebolla caramelizada y mojo tostado
	Croquetas de jamón
	Gyoza de rabo de toro con reducción de su jugo
	Langostino crujiente con salsa picante
	Mini burguer de vaca madurada con salsa ahumada

	POSTRE
	Surtidos de postres

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	58 € IVA INCLUIDO


	MENÚ CÓCTEL 02
	APERITIVOS FRÍOS
	Gilda de boquerón, piparra  y aceituna
	Ensaladilla con mayonesa de palo cortao
	Hojaldre de foie y manzana asada al jósper
	Maqui de salmón y aguacate
	Steak tartar sobre regañá
	Gofre con tartar de atún y mayonesa trufada

	APERITIVOS CALIENTES
	Mini tortilla con cebolla caramelizada y mojo tostado
	Gyoza de rabo de toro con reducción de su jugo
	Mini cachopo con crema de setas
	Croquetas de jamón
	Taquitos de pescado frito con mayo cítrica
	Langostino crujiente con salsa picante
	Molletito con pulled pork BBQ
	Mini Burguer de vaca madurada con salsa ahumada

	POSTRE
	Surtido de postres
	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza,
	refrescos, agua mineral

	74 € IVA INCLUIDO


	MENÚ CÓCTEL VEGETARIANO
	APERITIVOS FRÍOS
	Totopo de guacamole y tajín
	Ensaladilla con tomate seco
	Tomate rosa con piparras encurtidas
	Maqui de aguacate
	Hummus con crudités y sésamo
	Gazpacho de remolacha

	APERITIVOS CALIENTES
	Tortilla de patatas con cebolla caramelizada y chutney de tomate especiado
	Alcachofa al carbón con mojo tostado
	Croqueta cremosa de pimientos asados
	Molletito de pulled veggie con BBQ
	Wok de verduras braseadas

	POSTRE
	Surtido de postres

	BEBIDAS
	Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	55 € IVA INCLUIDO


	EXTRAS
	COPA DE BIENVENIDA / WELCOME DRINK Vino blanco, vino tinto, Croft Twist (Fino Spritz), cerveza, refrescos, agua mineral
	PRECIO: 10€ + IVA (DURACIÓN 30 MINUTOS)
	25€/PLATO (IVA INCLUIDO)
	22€/PLATO (IVA INCLUIDO)

	DECORACIÓN Y PAPELERIA
	PRECIO: 1,50€/UNIDAD (IVA INCLUIDO)
	PRECIO: 4€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)
	PRECIO: 8,5€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)
	PRECIO A CONSULTAR SEGÚN NECESIDADES
	SERVICIOS BAJO PETICIÓN CON MÍNIMO 15 DÍAS DE ANTELACIÓN PREVIO EVENTO

	CONDICIONES DE CONTRATACIÓN
	RESERVA
	La reserva de los espacios/servicios quedará realizada con la confirmación por escrito por parte del cliente y la notificación de recibo por parte del establecimiento.
	LA RESERVA SE HARÁ válida con un depósito del 20% del total del servicio, el cual se descontará del pago de la factura final.
	El pago total de los servicios deberá ser abonado al 100%, 7 días laborables antes de la fecha del evento.
	El cliente debe notificar con un máximo de 7 DÍAS PREVIOS al evento el número de ASISTENTES. En caso de que el número de asistentes fuese superior al facilitado, el día del evento se facturará el número real de comensales.  En caso de que este número disminuya, no se realizará devolución alguna.
	ELECCIÓN DE MENÚ Y SERVICIO
	El menú ha de confirmarse en el momento de la reserva. En menús con plato principal a elegir, la selección de cada comensal deberá comunicarse con 72 h de antelación. Las adaptaciones por alergias o intolerancias deberán notificarse con 48 h de antelación.
	Los menús pueden sufrir modificaciones por cambios de carta o temporada. Tarifas válidas únicamente para las fechas indicadas. Menús conformes al RD 1420/2006 (anisakis).
	Las bebidas incluidas son ilimitadas y se servirán desde la llegada de todos los comensales hasta que se sirva el postre. Las consumiciones previas al comienzo del servicio, no están incluidas. Café no incluido en menú.
	La duración del servicio es de 1,5 horas, con 15 minutos de cortesía sobre la hora fijada de comienzo. No se admitirán cambios en la distribución de mesas una vez iniciado el servicio.
	Precios con IVA incluido. Dress code: no se permiten disfraces, complementos de despedidas, chanclas, chándal, gorras o similares. El DJ y los shows están incluidos en precios. Espacio recomendado solo para adultos.

	POLITICA DE CANCELACIÓN
	CONTACTA CON NOSOTROS
	EVENTOS@FACTORIASERENDIPIA.COM


